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Projektbeschreibung

Im Rahmen einer Unterrichtseinheit NwT
soll ein biotechnologisches Produkt
hergestellt werden. Dazu werden auch die
Geratschaften zur Herstellung gebaut.
Schuler konnen in diesem Zusammenhang
auch ein technisches Alltagsprodukt, einen
Papierkleber herstellen. Ein weiteres Ziel
dieses Projekts ist die Darstellung der
Vielfalt der Produkte, die aus Milch
gewonnen werden konnen.




Bezug zu den Standards

« Prinzipien
- Systemgedanke: Stoffstrome

- Energieerhaltung: Energietrager,
Energiespeicher




Bezug zu den Standards

.« Betrachtungsbereich

- Technik:

Herstellung eines
biotechnologischen Produktes,

Herstellung eines
Alltagsprodukts mittels
eines chemischen Verfahrens,

mechanische Konstruktion- und
Funktionsprinzipien anwenden




Nahr- und Zusatzstoffe in
Nahrungsmitteln nachweisen,

Durchfihrung chemischer
Trennverfahren,

Zusammensetzung eines
Alltagsproduktes,

Wirkung von Inhaltsstoffen,
chemische Nachweise
durchfuhren,

Analogie zwischen technischen
und naturlichen Systemen
erkennen




Bezug zu den Standards

v Kompetenzen

— Facherverbindendes naturwissenschaftlich-
technisches Denken

— Verstandnis fur die Rolle der
Basiswissenschaften und deren Bedeutung in
Alltag und Technik

— Planen naturwissenschaftlich — technische
Projekte im Team

— Setzen Eigenschaften eines Systems in Modelle
um




Projekteinstieg

v Welche Produkte kann man aus Milch
herstellen?




Ubersicht Produkte aus Milch

Hartkase Frischkase

/

Kase

Caseinleim

Sahne — _—
\ Joghurt

e AN

Milchspeiseeis Dickmilch
Butter

Buttermilch




Arbeitsauftrage fur Schuler

Beschreibt die Herstellung eines Produkts.

Klart welche chemischen Prozesse dabei
ablaufen.

Besorgt oder baut die benotigten Gerate.
Das Projekt darf maximal ... Euro kosten.
Stellt euer beschriebenes Produkt her.
Prasentiert euer Projekt.




Wissenswertes uber
Kaseherstellung

Kuhmilch ist eine Emulsion aus Wasser, Eiweil3,
Fett und Kohlenhydraten. Sie enthalt auch
wichtige Mineralstoffe und Vitamine.

Durch Zugabe von Lab aus Kalbermagen
(Chymosin) wird das Protein Casein aus der Milch
verandert und gerinnt.

Dieser Vorgang lauft bei der Kaseherstellung ab.
Es entsteht Kasebruch.

Durch Schneiden und Pressen wird der Kasebruch
entwassert und anschlieBend in Salzlage gewurzt
und konserviert.

Es entsteht ein fester Frischkase. Die
anschlieBende Reifung verleiht dem Kase seine
Schnittfestigkeit.




Bau einer Kasepresse

Einfache Moglichkeit [ -

Holz-

stitbchen

KG-Rohr

¥ Koch-
topt
g




u Professionelle Moglichkeit




Stadien der Kaseherstellung




Caseinleim:

u Alltagsprodukt aus Casein herstellen

u die Herstellung theoretisch
durchdringen

u Testverfahren praktisch entwickeln

. Testverfahren durchfuhren und
bewerten




Stadien der Caseinleimherstellung

S&urecasein- Casein- Molke Casein : n :
niederschlag filtration Ammoniak-Lésung
w=0,1




Klebetest

Ein Blatt Papier mit Caseinleim
bestreichen, zusammendrucken und
trocknen lassen.

Verleimte Blatter lochen.

Filmdosen mit Hilfe einer Buroklammer
in die Locher hangen und das Gewicht
nach und nach erhdhen.

Test mit anderem Material, das verklebt
werden soll wiederholen.
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