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Unterrichtskonzeption

Ein Vorschlag fiir Kl. 9




Inhalt

Methode

*Einstieg: Geschichte der Eiscreme
und/oder Eisprobe

*Formulierung des Projektziels:
Herstellung und Vermarktung von
Eiscreme

*Hinweise zur Projektarbeit

Schulerreferat
(ca 2 Wochen Vorlaufzeit)

Lehrervortrag
(Eisprobe)

*Erstellung einer Projektstruktur

(Leitfrage: Welche Erwartungen habe
ich an das Produkt?)

Kreativmethoden

(Brainstorming,

Mindmap, 6-3-5)

*Einteilen der Schiiler in die
Teilprojekte

*Erstellen des Gesamtprojektablaufs
(Festlegung der Meilensteine)

I.ehrer steuert




Inhalt

Methode

*Ideensammlung
Strukturplan erstellen
*Projektablaufplan skizzieren

(in den Teilprojekten)

Kreativmethoden
Gruppenarbeit

*Kontrolle der Arbeitspakete

*Teambesprechungen; Absprachen;
Koordination der Gruppen

*Fihren des Projektheftes

*Praktische Arbeiten

*Recherchen

Lehrer moderiert,
kontrolliert und
steuert

*Prasentation

Schillerprasentation

*Herstellung verschiedener Eissorten
durch die einzelnen Gruppen

Praktikum
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